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Bresaola ,Alla Bruschetta” 2 & &i© 12,50 €

Hausbrot mit Bresaola, Tomate, Knoblauch und Basilikum

Caprese Burrata >80 12,50 €

Burrata mit marinierten Kirschtomaten und Panzanella

Insalate ,Alla Chef” 2 ¢cehiio 16,50 €
Wahlweise

+ Garnelen +11,00 €
+ Tofu + 8,00 €
Tagliata di Manzo > &8 di° 18,50 €

Hauchdilinnes Steak vom Rind mit Basilikum-Pesto, Parmesan und Rucola

Vitello Tonnato 2 &8 d.j.0 16,50 €

Kalbsfleisch mit Thunfischsauce, Kapern, Parmesan und Rucola

oy o

Spaghetti Caprese 2 &8 ° 18,50 €

Spaghetti mit Pesto Rosso, Pinienkernen, Burrata & Basilikum

Linguine ,,Aglio e Olio” & ° 22,50 €

Linguine mit Knoblauch, Chili, Olivendl und sechs gebratenen Garnelen

Strozzapreti al Limone 2 % &8 h/i0 22,50 €

Kurze gedrehte Nudeln mit Lachs, Zitrone, Rahm und Spinat

Linguine ,,Arrosto di Vitello” > < 8 h i o 28,50 €

Linguine mit Kalbsstreifen, Pfifferlinge mit Parmesan & Basilikum
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Es gibt Menschen, die lieben Pizza. Und es gibt die Neapolitaner. Unser Pizzateig wird nach
dem neapolitanischen Rezept hergestellt. Die folgenden Variationen haben wir fir Sie

zusammengestellt:
18,00 €
Napoli 2.8 °
Burrata, Tomate, Parmesan und Basilikum
22,50 €
Palermo #9892
Burrata, Tomate, Ziegenkase, Spinat, rote Zwiebeln, Parmesan und Basilikum
22,50 €
Calabria 8 9°2
Mozzarella, Tomate, scharfe Salami, Parmesan und Basilikum
22,50 €
27,00 €

Toscana #&°
Mozzarella, Tomate, Feigensenf, Prosciutto, Parmesan und Basilikum

olvino a, d:g;jlo
Mozzarella, Tomate, Garnelen, Parmaschinken, Burrata, Parmesan und Basilikum

6,00 €

Panna Cotta <8 lo
6,50 €

Panna Cotta mit Erdbeeren

Tiramisu > <8&ho
Mascarpone-Créme mit Loffelbiskuit und Espresso
7,50 €
Eis-Tartufo <810 i
|
Gefrorene Praline von Schokolade mit Zabaione und Erdbeeren \ a {“\}
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CHAMPAGNER

Perrier Jouét, Brut

10 cl/14,00 € 75 cl/95,00 €

EIR

Riesling ,,Der Sommer war sehr groR“

Weingut Franzen, Mosel

20¢cl/9,00 € 75cl/34,00 €

Lugana
Weingut Ca dei Frati, Lombardei
20cl/9,00 € 75 cl/35,50 €

Pinot Blanc, Einstern
Markus Molitor, Mosel

20cl/9,00 € 75cl/37,00 €

Riesling, Hattenheim
Weingut Kaufmann, Rheingau

20cl/9,00€ 75cl/34,00 €

ROSE
Muli Rosé
Weingut Michel, Nahe
20cl/9,00 € 75 cl/30,00 €

ROT
Ronchedone
Weingut Ca dei Frati, Lombardei
20cl/9,00 € 75cl/45,00 €

Chianti Classico
Borgo Scopeto, Toskana

20 cl/9,00 € 75cl/43,00 €



a) Glutenhaltiges Getreide
Cereals containing gluten

b) Krebstiere * / crustaceans*

c) Eier * / eggs *

d) Fische * / fish *

e) Erdnisse * / peanuts *

f) Soja(bohnen) * / soy beans *

g) Milch *, Laktose / milk *, lactose
h) Schalenfriichte, Hilsenfriichte
nuts, legumes

i) Sellerie* / celery*

j) Senf */ mustard *

k) Sesamsamen * / sesame seeds *
1) Schwefeldioxid, Sulphite

Sulfur dioxide, Sulphites

m) Weichtiere * / molluscs

n) Lupinen * / lupins *

0) Weizen und Weizenerzeugnisse
wheat und wheat products

*und daraus gewonnene
Erzeugnisse

Allergene und Zusatzstoffe

1) mit Konservierungsstoff

with preservative

2) mit Farbstoff / with colorant

3) mit Antioxidationsmittel

with antioxidants

4) mit SGRBungsmittel Saccharin
with sweetener saccharin

5) mit StBungsmittel Cyclamat
with sweetener cyclamate

6) mit SUBungsmittel Aspartam,
enth. Phenylalaninquelle

with sweetener aspartame,
contains phenylalanine source

7) mit SuBungsmittel Acesulfam
with acesulfame sweetener

8) mit Phosphat / with phosphate
9) geschwefelt / sulphurized

10) chininhaltig / contains quinine
11) koffeinhaltig / containing caffeine
12) mit Geschmacksverstarker
with flavor enhancer

13) geschwarzt / blackened

14) gewachst / waxed

15) gentechnisch verandert
genetically modified
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