©Penengouir  CHAMPAGNER DINNER

MAISON FONDEE EN 1811 SEEBADSAAROW

PETIT MENU o

GRAND BRUT
Kabeljau | Krduter-Sabayon | Fingerlimes | Buchweizen

Freiland Huhn | junger Lauch | Pastinake

BLASON ROSE
Red Tuna | Koriander | Ingwer

Taube | Hibiskus | Tomate

BLANC DE BLANCS
Ente | Brioche | Mandel
Saibling | Zuckerschote | Granny Smith Apfel

BELLE EPOQUE
Heilbutt | junge Riibe | Wildkréauter

Wachtel | weiBe Trauben | Knolle

BELLE EPOQUE ROSE
Hummer | Spinat | Portobello

Rote Linse | Feige | Shiso

BELLE EPOQUE BLANC DE BLANCS
Supreme vom Kalb | Pfifferling | Aprikose
Schneekrabbe | Kerbel | Alge
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DESSERT AUSWAHL

GRAND BRUT
Birne | Grapefruit | Pfeffer

BLASON ROSE

Himbeere | Litchie | Haselnuss

BLANC DE BLANCS
WeiBe Pflaume | Apfel | Honigkresse

BELLE EPOQUE

WeiBer Pfirsich | Senffriichte | Macadamia

BELLE EPOQUE ROSE
Feige | Grapefruit | Hafer

BELLE EPOQUE BLANC DE BLANCS

Vanille | Passionsfrucht | Nuss
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