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Bad Saarow, 1. Januar 2013 

 

Kurzurlaube in der Region gewinnen immer mehr an Bedeutung. Lange Wege und hohe 
Reisekosten sind „out“, verlängerte Wochenenden oder auch nur ein Tagesausflug an einen 
Urlaubsort im Umland sind der Trend auch im Jahr 2013. Neben sportlichen Aktivitäten und 
Naturerlebnissen stehen kulinarische Expeditionen im Mittelpunkt. Die Mark Brandenburg 
bietet zahlreiche Ziele für Kurzurlaube: Seen und Wälder, Kurorte und Hotels, 
Feinschmecker-Restaurants und Biergarten mit Hausmannskost – oder auch alles an einem 
Platz. Mit drei Restaurants ist das Hotel Esplanade Resort & Spa in Bad Saarow ein 
facettenreiches Ausflugsziel für kulinarisch anspruchsvolle Kurzurlauber. Die Restaurants 
„Dependance“, „Silberberg“ und „Pechhütte“ bieten für jeden Geschmack etwas, ob in der 
gemütlichen Stube oder auf großer Außenterrasse nahe der Schiffsanlegestelle am 
Scharmützelsee.  

 

Die Dependance Die Dependance Die Dependance Die Dependance ––––    das Feinschmeckerdas Feinschmeckerdas Feinschmeckerdas Feinschmecker----Restaurant in exponierter LageRestaurant in exponierter LageRestaurant in exponierter LageRestaurant in exponierter Lage    

In den goldenen Zwanzigern war die „Dependance“ das bevorzugte Refugium für 
Berühmtheiten aus aller Welt. Das südwestlich an den Hotelkomplex angrenzende Gebäude 
ist eines von zweien, die den Brand des Kurhauses Esplanade im Jahr 1945 überstanden. 
Fragmente der Original-Tapeten sind noch heute in der „Romantikstube“ zu sehen. Die 
weiteren Räumlichkeiten, wie z. B. die „Jagdstube“ mit seinen imposanten Geweihen, sind als 
eigene kleine Welten eingerichtet. Neben einer umfangreichen Auswahl an klassischen 
Gerichten wie Entenkraftbrühe, Filetsteak vom Rind oder Zander kreiert Küchenchef Stephan 
Bullerjahn in einer internationalen Saisonkarte stets neue Angebote. Eine Reise wert sind 
schon die einzigartigen, täglich neuen Kreationen hausgemachter Torten und die große 
Panorama-Terrasse mit Blick zum See. 

Öffnungszeiten: Mo-So 18 bis 24 Uhr 

 



 

Das SilberbergDas SilberbergDas SilberbergDas Silberberg    ––––    das Restaurant für Wellnessdas Restaurant für Wellnessdas Restaurant für Wellnessdas Restaurant für Wellness----Urlauber und TagungsgästeUrlauber und TagungsgästeUrlauber und TagungsgästeUrlauber und Tagungsgäste    

Das für seinen 3.500 m² großen Wellness-Bereich bekannte Hotel offeriert seinen 
Hausgästen täglich ein üppiges Wohlfühl-Frühstück, das keine Wünsche offen lässt. Von 
Müsli mit frischem Obst über mediterranes Gemüse bis hin zu Bacon und Speck reicht das 
Angebot, das von 7 bis 11 Uhr täglich zur Verfügung steht. Zutaten und Zubereitung der 
Speisen entsprechen der gesundheitsbewussten Philosophie des Hauses und werden dem 
Anspruch auf gute Bekömmlichkeit und ausgewogene Ernährung gerecht. Tagungs- und 
Halbpensionsgäste finden im lichtdurchfluteten Silberberg auch am Abend ein 
abwechslungsreiches warmes Buffet vor. Die Größe des Restaurants ist für Gesellschaften bis 
zu 120 Personen variabel.  

    
Die PechDie PechDie PechDie Pechhütte hütte hütte hütte ––––    das traditionelle Haus für die Küche der Mark Brandenburgdas traditionelle Haus für die Küche der Mark Brandenburgdas traditionelle Haus für die Küche der Mark Brandenburgdas traditionelle Haus für die Küche der Mark Brandenburg    

Das Gebäude an der Südseite des Hotelkomplexes ist das zweite Haus auf dem Gelände, das 
neben der „Dependance“ historische Mauern hat. Wo einstmals Harz zu Pech gebrannt 
wurde, hat nun seit über 20 Jahren die Gastronomie Tradition. Die Pechhütte ist bekannt für 
regionale Spezialitäten aus der Mark Brandenburg, die seit dem 1. April 2010 von den 
Köchen des Hotel Esplanade Resort & Spa zubereitet werden und damit für höchste Qualität 
und frische Produkte bürgen. Das rustikale Restaurant mit seiner großen Terrasse ist im 
Sommer besonders gefragt. Die heimischen Gerichte variieren von Wildschweinbraten über 
Bulette bis zum Fisch aus dem Scharmützelsee.  

Öffnungszeiten: Mo-So 11 bis 23 Uhr 
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